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• Utilisation du soja – Petits rappels historiques

• Equilibre des marchés du soja : conventionnel et bio

• Fabrication des aliments au soja

• Marché des aliments au soja en France

• Consommation des produits au soja en France : Baromètre Sojaxa

• Qualité des graines de soja bio pour l’alimentation humaine

• Un accés au marché : l’origine et le non OGM Baromètre Sojaxa

• Les attentes pour demain 
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Présentation de Triballat Noyal

Notre Mission : « Nourrir sainement de la terre à l’assiette»
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• Un savoir-faire sur les laits animaux comme 
végétaux

17 sites de production

Un CA de 273 million d’€

1047 collaborateurs

• Quelques chiffres 

Présentation de Triballat Noyal
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Présentation de Triballat Noyal

Une entreprise 

engagée dans la bio 

depuis les années 70.
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Utilisation du soja - Petits rappels historiques

• Soja (Glycine max) = légumineuse consommée en Asie depuis 

+ de 5000 ans : tonyu (jus de soja), tofu, tempeh, miso

• Ramenée du Japon en Europe par un botaniste allemand au 

17ème siècle

• Introduite en Angleterre au 18ème siècle

• Culture du soja en Occident à partir de fin 19ème siècle en 

Amérique 
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De la graine aux aliments 

En 2015

de graines de soja ont été       

récoltées en France.

de la production française sont utilisés pour la 

fabrication de produits au soja destinés à 

l’alimentation humaine 

(source : France Agrimer, Terres Univia)
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Equilibre de marché différent entre le soja BIO et 

Conventionnel produit en France*

Soja conventionnel Soja Bio

64 990 ha (85%) 11 500 ha est. (15%)

193 000 t  (88%) 26 500 t est. (12%)

85%

Alimentation 

Animale

15%

Alimentation 

Humaine (SF)

30%

Alimentation

Animale

70%

Alimentation 

Humaine (SF)

*Estimation pour 2014 – Source de données: SSP,  Agence Bio 2013 est:+15% 2013, Enquêtes CETIOM 2012, 

hyp: AH2014 : +5% 2013.
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Fabrication des aliments au soja
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Marché des aliments au soja en France 

Le marché des aliments au soja en France est caractérisé par trois catégories majeures 

Les BOISSONS au soja

27000 Tonnes

+8%       

Les  DESSERTS au soja

21000 Tonnes

+18%

Le  TRAITEUR VEGETAL

1562 Tonnes

+40%

Le SOJA : Un marché en croissance dans chaque catégorie avec des perspectives de 

développement liées à la protéine végétale 

Données IRI CAM08-2016 (HM+SM) France .
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Consommation des produits au soja en France : 

Baromètre Sojaxa
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Consommation des produits au soja en France : 

Baromètre Sojaxa
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Qualité des graines de soja bio pour l’ AH

- Propreté des lots : risque plus important de salissement des parcelles sur les 

récoltes bio (graines étrangères):

� travail important des collecteurs sur la sélection des parcelles et du tri 

effectué avant stockage

� Risque plus important de graines cassées lié au phases de tri

- Teneur minimale en protéine : 40% sur MS

- Traçabilité Non OGM de la semence à l’entrée usine

- Taille des graines : taille minimale requise >5mm

- Dureté de la graine : problème observé sur des cultures menées dans le Nord 

Ouest de la France, non rencontré dans les régions de culture historique : SO/E/SE

- Séchage du grain pour une bonne conservation

- Teneur en cadmium

- Contamination par les céréales à gluten
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Qualité des graines de soja bio pour l’ AH

• Le soja : une protéine de qualité
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Teneur en protéines : comparaison bio et conventionnel
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Des années où la teneur en Protéine est comparable entre bio et conventionnel  

et des années plus difficiles.

Différence significative au seuil de 5%
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Un accés au marché : l’origine et le non OGM 

Baromètre Sojaxa

Chez les consommateurs et les non consommateurs, seulement 14% des      

répondants sont convaincus de l’absence d’OGM.

� Problème : Décret français 2012-128 : Plus de possibilité d’alléguer en 

face avant le caractère sans OGM de notre filière sur les produits à 

base de soja (alors que possible sur une alimentation sans OGM pour 

les produits animaux)

� 30% de la population française pense que la culture du soja se fait à 

l’étranger : méconnaissance de la culture du soja en France.

66% des non consommateurs et 23% des consommateurs sont en attente 

de plus d’information sur l’origine, les modes de production, l’impact 

environnemental du soja.
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Les attentes pour demain 

� Meilleure connaissance des protéines de soja 

Les protéines de   soja peuvent être classées en 3 grandes catégories  :

11S = Glycinine

7S = Ɣ et β-conglycinine

2S =Albumines 

Le rapport 11S/7S est une caractéristique variétale qui peut varier de 0,5 à 3 

or elles ont des propriétés technologiques différentes.

� Qualité gustative 

Les lipoxygénases sont les enzymes responsables du goût de pois peu 

apprécié des consommateurs occidentaux. : variétés à faible teneur en 

lipoxygénase

� Autres constituants 

Inhibiteurs trypsiques - Phytates – Galactosides.
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MERCI DE VOTRE ATTENTION


